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2024/6/19 岐阜市の飲食店で食中毒、鶏ユッケや鶏

水炊きなど提供 カンピロバクター属菌検

出

岐阜市は18日、同市玉宮町の飲食店「tamamiya伊奈波」で今月1日に食事をした20～50代の女性5人が下痢や腹痛などの症

状を訴え、うち3人からカンピロバクター属菌が検出されたと発表した。いずれも快方に向かっている。

　市保健所によると、店では鶏ユッケ、鶏水炊き、刺し身などが提供された。5人の共通する食事が同店のみだったことなど

から、市保健所は同店を原因とする食中毒と判断し、17日から営業禁止処分とした。

岐阜新聞 https://nordot.app/11759

66397098197789?c=7683

67547562557440

2024/6/21 こども園おやつで「アナフィラキシー

ショック」救急搬送　5歳女児に“小麦

入った米粉パン”提供…なぜ？

三重県の認定こども園が、先月30日、重度の食物アレルギーのある女の子（5）に、小麦が入った“米粉パン”をおやつとして

提供し、女の子は「アナフィラキシーショック」を起こして意識がもうろうとした状態に…。その後、病院に救急搬送され

ていたことがわかりました。卵や小麦などのアレルギーがあり、普段から食べるものに注意していた女の子。なぜ、小麦の

入ったパンを口にすることになったのでしょうか？

※詳しくは動画をご覧ください（6月20日放送『news zero』より）

日テレnews https://news.goo.ne.jp/art

icle/ntv_news24/nation/n

tv_news24-

2024062104225817.html
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2024/6/17 すかいらーく系列「とんから亭」で“鶏の

生肉”を提供、運営元が謝罪「健康被害の

報告は受けてい ...

飲食店でつけそばを注文した客が、具として入っていた鶏肉が生のままで提供されたとして、画像付きでXに投稿し波紋を呼

んでいる。投稿者によると、この飲食店はすかいらーくグループのとんかつ・からあげ店「とんから亭」。提供時の様子に

ついて、「誰がどうみても生。メニューの写真と明らかに、違う。 一切れ食って異変…に気付き。明らかに生で食っていい

用の、鶏肉じゃない」とつづっていた。

翌日の投稿でも、「オープンしたばっかなのに、あれは信用なくすわ。こっちから、言わなきゃ向こう(店側)はスルーしてた

んだろーな。怒りが収まらん」と振り返っていた。

●運営のすかいらーくは謝罪「健康被害の報告は受けていない」

とんから亭を運営する「すかいらーくホールディングス」広報室は6月17日、弁護士ドットコムニュースの取材に対し、鶏の

生肉提供が事実であるとし、「この度は、大変なご心配とご不快な思いをおかけしましたことを深くお詫び申し上げます」

とコメントした。同社は同日、ホームページ上で「『鶏つけ汁蕎麦』の鶏肉ご提供に関するお詫び」を公表。「とんから亭

札幌白石本通店」（北海道札幌市）で6月14日、「鶏肉の加熱状態を確認できていないままご提供した」としている。「商品

をご提供したお客様を含め健康被害の報告は受けておりません」とし、管轄保健所には既に報告したという。

生肉の提供については「厳粛かつ重大に受け止めている」とし、今後について「調理オペレーションの改善と、調理マニュ

アルの再徹底を行い、再発防止に努めてまいります」としている。

●体調不良などの事態生じれば「業務上過失致傷罪」の可能性も

客とのやり取りなどについての詳細は不明だが、今回のようなケースで、注文した品の代金はどうなるのだろうか。西口竜

司弁護士は、「ちゃんと加熱した鶏肉が入ったそばを提供しなければ、債務不履行（民法415条）に当たりうる」と説明す

る。「ただし、客側からすれば、生の鶏肉が入ったそばなんて『もういらない』となることも多いでしょう。客はそば提供

に関する契約を解除することが可能です。解除すれば代金を払う必要はないですし、すでに代金を払っている場合は返金し

てもらうことも可能になります」（西口弁護士）

代金のほかにも、「駐車場代などが発生している場合には損害として請求可能」だという。

鶏の生肉を提供したということだけでは、「直ちに刑事上の責任が発生するわけではない」（西口弁護士）。ただし、食べ

てしまったことで体調不良になった場合等は「業務上過失致傷罪（刑法211条）」が問題になりうるという。

「今回のケースのように、仕事で調理したそばを提供する行為は『業務』に当たりますので、同罪が成立する可能性があり

ます。仮に有罪となれば、5年以下の懲役・禁錮または100万円以下の罰金となります」

弁護士ドットコ

ム

https://news.yahoo.co.jp/

articles/87f596c74b05275

bd9e0a584e153725a78b4

310c
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2024/6/17 兵庫・西脇の飲食店で食中毒、3日間の

営業停止　弁当食べた16人に症状

兵庫県加東健康福祉事務所は１７日、西脇市黒田庄町大門の飲食店「けんしん亭」の弁当を食べた１６人が下痢、嘔吐など

を訴え、うち６人と調理従事者１人からノロウイルスが検出されたと発表した。同事務所は食中毒と断定し、同店を１９日

まで３日間の営業停止とした。　同事務所によると、１６人は西脇、小野、加西、加東市と多可町、稲美町、大阪府、静岡

県に住む１４～９３歳の男女。１３、１４日に行われた通夜と葬儀で、同店が提供した弁当を食べた人などという。同店は

弁当として刺し身などを提供していたという。１６人に入院患者はおらず、快方に向かっているという。

神戸新聞 https://news.goo.ne.jp/art

icle/kobe/nation/kobe-

20240617013.html

2024/6/17 検査AI、アニサキス検知に採用。北海道

根室から日本の生食の安全を守る

アプライド株式会社は、株式会社MENOUが提供する「AI外観検査システム」を、株式会社カネコメ高岡商店のアニサキスの

検知システムとして導入した。本検知システムは、アプライドの独自開発による検知システムの設計支援、およびオリジナ

ルの解析用コンピューターを使用している。また、AI を用いた外観検査システムの提供は MENOU、アニサキス検査装置化

などの技術提供は株式会社アイエムパックからの提供とのこと。

■アニサキス起因の食中毒は10年で７倍に急増

日本では刺身などの生食文化により、生魚に潜むアニサキスによる食中毒被害が多く、厚労省発表の「食中毒統計資料」で

は、2019年から2023年までの５カ年内で発生した食中毒の内およそ半数の45.8%が寄生虫による食中毒であることがわかっ

ている。また、同資料から2013年から2023年の10年間でのアニサキスによる食中毒被害件数は、１番少なかった2014年時の

79件から2022年には７倍の566件に増加していることが報告されている。この急激な増加は、昨今の輸送技術の向上によっ

て、魚を冷凍せずに全国に輸送することが可能となり、アニサキスが生きたまま運ばれるようになったことが原因と考えら

れている。また、これまでのアニサキス検査は、人による目視検査が主だったため、すべてのアニサキスを検出・排除をす

ることができず、日本では年間を通し食中毒被害が発生し続けている状況だ。検査AI、アニサキス検知に採用。北海道根室

から日本の生食の安...の画像はこちら >>via プレスリリース

■熟練検査員の高度なノウハウをAIに置き換え、高精度検査を自動化

検査AI MENOUは、これまで人が行っていた目視検査をAIを用いて自動化する。アニサキスが付着している生魚の画像数枚

から、熟練検査員の暗黙知やノウハウを検査AIに学習させることが可能だ。これにより人の行っている高度な検査を自動化

し、業務負担の軽減による省人化と人による検査精度のバラつきをなくす。

エキサイト

NEWS

https://www.excite.co.jp/

news/article/DigitalShiftT

imes_25b2df88896d1fa72

b4a864dcb43c2a5a4b5c4b

f/
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2024/6/22 アポロ計画に学ぶ食中毒予防 静岡市と

JAXAがコラボ動画

本格的な食中毒のシーズンを迎え、静岡市は安全な宇宙食を追求しているJAXA（宇宙航空研究開発機構）とのコラボで衛生

意識向上を呼び掛ける動画を作成し、21日から配信を始めた。同市は昨年度から「たべしず動画」として食の安全・安心に

関わる情報をユーチューブで配信してきた。これまでに約70本配信しており、その最新編として作成された。米国の「アポ

ロ計画」に由来する衛生管理手法「HACCP（ハサップ）」の概要などを、JAXAの宇宙食担当スタッフが約10分間で紹介し

ている。

　市保健所の田中一成所長がかつてJAXAで勤務していたことや、清水区に本社を置くホテイフーズコーポレーションの食品

が、日本人宇宙飛行士のパフォーマンスを上げるための「宇宙日本食」に認証されている縁でコラボが成立した。

　同保健所食品衛生課によると、新型コロナ禍で衛生意識が高まっていた2020年から昨年までの県内の食中毒発生件数は、

それ以前の3分の1程度に減っていた。しかし今年は元のペースに戻りつつあるという。

Infoseek 楽天 https://news.infoseek.co.j

p/article/mainichi_202406

21k0000m040425000c/

2024/6/29 熊本市の障害者支援施設で集団食中毒 給

食を提供した業者を営業停止処分

熊本市の障害者支援施設で施設内で調理された給食を食べた２３人が嘔吐などの症状を訴え、市は、食中毒と断定、調理し

た業者を２日間の営業停止処分としました。集団食中毒が発生したのは熊本市東区小山町の障害者支援施設 朋暁苑（ほう

ぎょうえん）です。熊本市保健所によりますと６月２１日から２３日にかけて３０代から８０代の入所者男女２３人が嘔吐

や発熱の症状を訴えたということです。

症状を訴えた人からは腸管病原性大腸菌が検出され２３人は施設内で調理された給食のみを食べていたことから市は給食に

よる食中毒と断定、施設から委託を受け調理を行っている業者『東臣（とうしん）』を２９日と３０日の２日間営業停止処

分としました。

 au Webポータル https://nordot.app/11797

18146824700897?c=7683

67547562557440
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2024/6/29 飲食店のキーマカレー弁当で「ウエル

シュ菌」による食中毒　10歳未満～70代

の41人に症状　保健所「カレー、シ

チューなどの煮込み料理は調理したらな

るべく早く」

長野県上田市の飲食店でウエルシュ菌による食中毒が発生、県の保健所が29日から3日間の営業停止を命じました。県により

ますと今月23日、「22日に店で調理、提供したキーマカレー弁当を食べた人が体調不良を呈している」と上田市内の飲食店

から連絡がありました。調査の結果、キーマカレー弁当を食べた10歳未満から70代の男女41人に下痢や腹痛などの症状が出

て、患者の便や弁当の残品からウエルシェ菌が検出されました。患者は全員回復したということです。上田保健所は店が提

供した弁当による食中毒と断定し、29日から3日間営業停止を命じました。なお、店は24日から営業を自粛しています。

■特徴

ウエルシュ菌は、ヒトや動物の腸管、土壌など自然界に広く住み着いています。この菌は酸素を好まない（嫌気性）菌で、

芽胞（がほう）と呼ばれる胞子のような形態をとることがあり、その状態だと熱や乾燥に非常に強い特徴を持っています。

食品を大釜などで大量に加熱調理すると、中心部が無酸素状態になり、芽胞の状態で生き残ったウエルシュ菌が適温になる

と発芽し、活発に発育を始めます。こうしたウエルシュ菌が多数増殖した食品を人が食べることにより、食中毒を発症しま

す。

■症状

潜伏期間は6～18 時間と比較的短く、その主な症状は水様性の下痢と腹痛です。多くは1～2日で回復し、特別な治療は必要

ありません。

長野放送 https://nordot.app/11797

25956563943640?c=1179

248089549373591

2024/6/28 自宅で栽培の「ユウガオ」を食べた2人

が食中毒　下痢や嘔吐、腹痛を訴える

苦味成分のククルビタシン類による症状

と一致

長野市内の自宅で栽培したユウガオを食べた60代の夫婦2人が下痢、嘔吐、腹痛などの症状を訴え、長野市保健所は食中毒と

断定しました。2人は快方に向かっているということです。6月27日午後2時頃、市内の医療機関から「苦味の強いユウガオを

食べて体調不良を呈した患者を診察し、食中毒が疑われる」旨の連絡が市保健所にありました。保健所によりますと、60代

の夫婦2人は27日の朝食に自宅で栽培した「ユウガオ」を

エノキやニンジンなどと煮込み、汁物として食べたところ、下痢、嘔吐、腹痛の症状を訴えたということです。

長野放送 https://nordot.app/11792

42384897917698?c=1179

248089549373591

2024/6/29 岡山県倉敷市の飲食店で食中毒症状 11人

が下痢や腹痛 全員快方へ - Yahoo!ニュー

ス

　岡山県倉敷市は29日、同市鶴形の飲食店「よこ田」で食事をした11人が、下痢や腹痛などの食中毒症状を訴えたと発表し

た。入院患者はおらず、全員が快方に向かっているという。市保健所によると11人は同市などの40～60代の女性グループ

で、26日夜にヒラメやシマアジの刺し身を食べた。共通する食事が他になく、6人の便から寄生虫「クドア・セプテンプンク

タータ」が検出されたことから、同店での食中毒と断定した。

山陽新聞 https://news.yahoo.co.jp/

articles/83c8e3036840e69

332f7063bb271aad514e18

bb4
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2024/6/29 刺し身を食べた50代男性、胃からアニサ

キス 群馬・高崎市の飲食店で食中毒

群馬県高崎市は28日、同市の飲食店で食事をした50代男性（東京都）が腹痛を訴え、胃からアニサキスが摘出されたと発表

した。市保健所は同店が提供した食事による食中毒と断定。市は食品衛生法に基づき、営業停止1日間（28日）の行政処分を

した。男性は回復している。

　市によると、男性は26日午後8時半ごろ、同店で刺し身などを食べた。27日午前1時半ごろに発疹が出て、その後、腹痛に

見舞われた。男性が受診した市内の医療機関が市保健所に連絡した。市内での食中毒は今年に入り2件目。患者は累計31人と

なった。

上毛新聞社 https://www.jomo-

news.co.jp/articles/-

/488268

2024/6/28 腸管出血性大腸菌Ｏ１１１　保育施設で

集団感染　岩手・一関保健所管内

岩手・一関保健所管内の保育施設で、２０２４年県内で初めてとなる腸管出血性大腸菌Ｏ１１１の集団感染が確認されまし

た。

感染者は全員快方に向かっているということです。県によりますと、６月１９日に下痢の症状で受診した一関保健所管内の

保育施設の園児から、腸管出血性大腸菌Ｏ１１１が検出されたと、医療機関から保健所に連絡がありました。その後保健所

が調査したところ、５月３１日から６月２６日までに、この保育施設を利用する０歳から５歳の園児１９人と、職員１人に

下痢などの症状があったことが確認され、このうち３人の検体からＯ１１１が検出されました。症状を訴えた２０人に重症

者はおらず、全員快方に向かっているということです。

県内では２０２４年、これまでにＯ１１１の感染者が１３人確認されていますが、集団感染の確認は２０２４年初めてで、

２０１７年以来だということです。腸管出血性大腸菌Ｏ１１１は少量の菌でも感染しやすいということで、県では調理前、

食事前、トイレの後の十分な手洗い、調理での十分な加熱、まな板や布きんの消毒、そして腹痛や下痢がある場合には早め

に受診するよう呼びかけています。

岩手めんこいテ

レビ

https://news.goo.ne.jp/art

icle/menkoi_tv/region/me

nkoi_tv-18953.html
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2024/6/27 寄生虫アニサキスを検出…加賀市内の飲

食店を１日の営業停止処分に

加賀市の飲食店で刺身を食べた客が腹痛など食中毒の症状を訴え県はこの店を1日の営業停止処分としました。食中毒が発生

したのは　加賀市作見町（さくみまち）の飲食店「居酒屋たまる」です。県によりますと6月24日に店を利用した47歳の女性

が25日に腹痛の症状を訴え26日に小松市内の医療機関を受診しました。女性の体内からは寄生虫、アニサキスが検出され、

女性が加熱処理されていない魚介類を食べたのはこの店だけだったことから県はアニサキスによる食中毒と断定しこの店を1

日の営業停止処分としました。

女性はこの店でヒラメやスズキなど5種類の刺身を食べていたということです。

サバやサンマ、イワシ、イカなどに寄生するアニサキスは、時間が経過すると内臓から筋肉に移動することが知られていま

す。

そのため、魚を購入する際は新鮮な物を選ぶとともに、まるごと1匹で購入する場合は速やかに内臓を取り除くことが必要で

す。

またアニサキスは70℃以上で加熱すると瞬時に死に、マイナス20℃で24時間以上冷凍しても死にますが塩漬けやワサビなど

では死なないということで、県が注意を呼びかけています。

石川テレビ https://www.fnn.jp/article

s/-/720455
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2024/6/28 「紅麹」サプリ、小林製薬が新たに７６

人の死者と摂取の因果関係調査…厚労省

に報告せず林官房長官「極めて遺憾」

小林製薬の「 紅麹べにこうじ 」成分入りサプリメントを巡る健康被害問題で、同社が遺族からの相談を受け、新たに７６人

の死者について摂取との因果関係を調査していることがわかった。厚生労働省が２８日、明らかにした。同社は厚労省が問

い合わせるまでこうした事実を報告していなかった。「紅麹」死者調査の報告３月以降なし、武見厚労相「もう任せておけ

ない」…小林製薬「確認を重視」と釈明

　厚労省によると、同社から死亡事例に関する情報の更新がなかったため、１３日に問い合わせたところ、２７日になっ

て、調査状況の報告があったという。小林製薬の説明では、これまでに死者１７０人の遺族らから相談が寄せられた。この

うち、９１人はサプリを摂取していなかったことが確認され、３人は同社が医師に調査した結果、因果関係がなかった。残

る７６人について、同社がサプリの摂取歴や死亡との因果関係を調べている。これらの中には、直接的な死因が肺炎や脳 梗

塞こうそく 、がんなどの人も含まれているという。

　また、小林製薬はこれまで死者を５人と公表していたが、その後の調査で、１人はサプリを摂取していなかったことが判

明した。同社は残る４人のうち、２人を摂取との関連が「ないともいえない」、２人を「不明」としている。一連の問題

で、同社は今年１月半ばにサプリによる健康被害を把握したが、国や自治体への報告は２か月余りあとで、当初から対応の

遅れが指摘されていた。

　厚労省は同社に対して毎日、死者数などの報告を求めている。だが、厚労省から問い合わせがあるまで、新たな死亡事例

について報告していなかった。林官房長官は２８日の記者会見で、「調査中の詳細な件数を報告しなかったということは、

極めて遺憾」と述べた。

　厚労省は小林製薬に対し、調査に関する遺族の同意の取得や、医療機関からの情報収集の進め方などについて計画を作成

し、２９日までに報告するよう求めた。小林製薬は「速やかに報告すべきとの指摘を大変重く受け止めている。お客様から

の問い合わせや補償への誠実な対応、原因究明などに全力で取り組む」としている。

讀賣新聞 https://www.yomiuri.co.jp

/national/20240628-

OYT1T50161/

2024/6/27 「地鶏の盛り合わせ」など食べたら下痢

や発熱、「カンピロバクター」検出…北

九州市で食中毒

北九州市は26日、小倉北区魚町1の飲食店「蔵重」で食中毒が発生し、同店を同日から2日間の営業停止処分にしたと発表し

た。　市によると、15日夜、同店で提供された地鶏の盛り合わせなどのコース料理を食べた男女計63人のうち35人が翌日以

降に下痢や発熱などを訴え、うち9人から食中毒菌のカンピロバクターが検出された。いずれも快方に向かっているという。

讀賣新聞 https://news.yahoo.co.jp/

articles/e7576949971aff8

0aa6d378bdbfff3ab0e6a43

da
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2024/6/25 カンピロバクターによる食中毒事件の発

生について

令和６年６月 12 日（水）18 時 30 分から，「焼鳥居酒屋 鬼てんぐぅ」において調理，提供された食事を喫食した１グルー

プ６名のうち，５名が下痢，発熱等の症状を呈した。調査の結果，以下の理由により，カンピロバクター・ジェジュニによ

る食中毒事件と断定した。

・発症者５名に共通する食事は，当該飲食店において調理，提供された食事のみであったこと。

・発症者の便５検体中２検体から，カンピロバクター・ジェジュニが検出されたこと。

・上記の２検体とは別の発症者の便１検体（医療機関で採取された便）から，カンピロバクター属菌が検出されたこと。

・発症者の主症状と潜伏時間がカンピロバクターによるものと一致すること。

・患者を診察した医師から食中毒の届出があったこと。

(1) 発症日時 ６月 14 日（金）10：00～６月 17 日（月）20：00

(2) 発症者数 ５名（男性５名）

高知保健所 https://www.city.kochi.ko

chi.jp/uploaded/attachme

nt/147633.pdf

2024/6/25 「びわ」食べた126人の児童生徒にアレ

ルギー反応 小中学校の給食で提供 山

梨・富士吉田市

山梨県富士吉田市で小中学校の学校給食に提供したびわが原因で、児童と生徒あわせて126人にアレルギー反応が出て、1人

が入院しました。市によりますと、市内11の小中学校のきょうの給食でびわを提供しました。その後、のどに違和感や目が

赤く腫れるなど、あわせて126人の児童と生徒にアレルギー反応が出たということです。このうち、小学生3人が医療機関で

治療を受け、1人は入院し、あす退院する見込みだということです。市の教育委員会は「今後、細心の注意を払い、安心安全

な学校給食を提供してまいります」とコメントしています。

YouTube https://www.youtube.com

/watch?v=EQpmonF3HvE

2024/6/24 「立派なキノコ、我慢できずに食べた」

公園の毒キノコ採取　フライパンで炒め

て食べた50代男性が食中毒で救急搬送

堺市・大泉緑地に生えていたのは「オオ

シロカラカサタケ」

大阪府堺市によりますと、堺市北区に住む50代の男性は、大泉緑地に生えていたキノコを採取して自宅に持ち帰り、今月20

日午後4時頃にフライパンで炒めて調理、食べた約2時間後に嘔吐するなどし、救急搬送されたということです。

男性が食べたのは毒キノコの一種「オオシロカラカサタケ」です。

堺市によると、男性は、鑑賞目的にキノコ何本かを公園から持ち帰っていたといい、「立派なキノコだと思って摘んだ。

持って帰ってしばらく眺めていたが、我慢できずに食べてしまった」などと述べているということです。なお、男性は回復

して、搬送翌日の午後、退院しています。堺市は、食用キノコかどうか素人が見分けるのは困難で、「採らない！食べな

い！売らない！人にあげない！」よう注意喚起しています。

◆オオシロカラカサタケ

大きさは7～30センチの大型で、初夏から秋にかけて畑や庭園、公園などの芝生や草地などの地上に群生します。食べると2

時間ほどで下痢・嘔吐などの食中毒症状が現れます。カサは白い饅頭型で、カサは表皮が裂けて茶色のウロコ状になり、ヒ

ダは成熟すると鈍い緑色になります。

NBSニュース https://news.yahoo.co.jp/

articles/2e8c12fcabc8f887

696b363e43f9d631d1a332

0e
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2024/6/25 果物と間違え、有毒のテンナンショウ属

の果実で食中毒 神奈川県が注意喚起

神奈川県は２５日、秦野市に住む３０代の男性が有毒植物のテンナンショウ属の果実を食べ、食中毒を発症したと発表し

た。　県によると、男性は２０日に山北町の河川敷で果実を採取。果物だと思ってその場で食べた直後に口のしびれなどの

症状が出て、２１日に入院。２２日に退院した。県平塚保健福祉事務所秦野センターの調査で男性の症状がテンナンショウ

属の中毒症状と一致したという。

カナロコ https://www.kanaloco.jp/

news/government/article-

1088793.html

10 / 10 ページ

http://www7b.biglobe.ne.jp/~food-safty/
https://www.kanaloco.jp/news/government/article-1088793.html
https://www.kanaloco.jp/news/government/article-1088793.html
https://www.kanaloco.jp/news/government/article-1088793.html

